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Âëèÿíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend âúðõó âåãåòàòèâíèòå ïðîÿâè íà ïèïåðà

ÂËÈßÍÈÅ ÍÀ ËÈÑÒÍÈß ÒÎÐ MASTERBLEND
ÂÚÐÕÓ ÂÅÃÅÒÀÒÈÂÍÈÒÅ È ÏÐÎÄÓÊÒÈÂÍÈ ÏÐÎßÂÈ ÍÀ ÏÈÏÅÐÀ

Íèêîëàé Ïàíàéîòîâ
Àãðàðåí óíèâåðñèòåò, Ïëîâäèâ

Ðåçþìå

Ïàíàéîòîâ, Í., 2004. Âëèÿíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend âúðõó
âåãåòàòèâíèòå ïðîÿâè íà ïèïåðà.

Ïðîâåäåíè ñà îïèòè çà óñòàíîâÿâàíå âëèÿíèåòî íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend  â
äîçè 1.5 g/l, 3.0 g/l  è 6.0 g/l ïðè ïèïåð ñîðòîâå Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è Áúëãàðñêè
ðàòóíä. Ïðèëîæåíèåòî íà ëèñòíèÿ òîð áåøå âúâ ôàçà “íà÷àëî íà öúôòåæ”
ïåðèîäè÷íî ïðåç äåñåò äíè äî ôîðìèðàíå íà ïúðâèòå ïëîäîâå â òåõíîëîãè÷íà
çðÿëîñò. Ïðîñëåäè ñå ìîðôîëîãè÷íàòà õàðàêòåðèñòèêà íà ðàñòåíèÿòà, îò÷eòå ñå
äîáèâúò è êà÷åñòâîòî íà ïðîäóêöèÿòà. Óñòàíîâè ñå, ÷å íàé-ñèëíî å âåãåòàòèâíîòî
ðàçâèòèå ïðè èçïîëçâàíå íà êîíöåíòðàöèÿ 6.0 g/l. Ïðîäóêòèâíîñòòà íàðàñòâà íàé-
ìíîãî îò äåéñòâèåòî íà 1.5 g/l çà Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è îò 3.0 g/l  çà Áúëãàðñêè
ðàòóíä.

Êëþ÷îâè äóìè: Ïèïåð, Ëèñòíè òîðîâå, Âåãåòàòèâíî ðàçâèòèå, Ïðîäóêòèâíîñò

Abstract

Panayotov, N., 2004. Effect of foliar fertilizer Masterblend on the vegetation and
production behaviour of pepper.

The experiments were carried out with different concentrations of leaf fertilizer
Masterblend - 1.5 g/l: 3.0 g/l  and 6.0 g/l. The application of this fertilizer was at stage
flowering of pepper in an interval of 10 days till the moment of ripening of the first
fruits. Morphological characteristics, yield and quality were investigated. The highest
increasing of vegetative development was established at the highest concentration of
6.0 g/l. The yield was highest at concentration 1.5 g/l for variety Kurtovska kaipa 1619
and at 3.0 g/l for Bulgarski rotund.

Key words: Pepper, Foliar fertilizer, Morphological development, Yield

ÓÂÎÄ

Ïðèëîæåíèåòî íà ëèñòíèòå òîðîâå ïðè ïèïåðà ïðåäèçâèêâà ïî-õàðìîíè÷íî
âåãåòàòèâíî ðàçâèòèå è ïî-âèñîêà ïðîäóêòèâíîñò. Papadoppoulos et al. (1999)
óñòàíîâÿâàò ïîâèøàâàíå íà äîáèâà ñ 13.0 % è ïî-çàñèëåíî ôîðìèðàíå íà ïëîäîâåòå
âñëåäñòâèå èçïîëçâàíåòî íà ëèñòíè òîðîâå âúâ ôàçà “ìàñîâ öúôòåæ” íà ïèïåðà.
Ïðè ëèñòíî òîðåíå íà ïèïåð ñîðò Mayotà ñ âîäíà ñóáñòàíöèÿ íà shist retartage

Èçñëåäâàíèÿ âúðõó ïîëñêèòå êóëòóðè, 2004, Òîì I - 3
Field Crops Studies, 2004, Vol. I - 3
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Pereira and Mello (2002) ïîñòèãàò óâåëè÷àâàíå íà ïðîäóêòèâíîñòòà ñ 27.4 %.
Ïðîòèâîïîëîæíî ñòàíîâèùå, ÷å ïðè èçïîëçâàíå íå ëèñòíè òîðîâå ñ äîáàâêà íà
êàëöèé íå ñå íàáëþäàâà ÿðêî èçðàçåí ñòèìóëèðàù åôåêò, èçêàçâà Bracy (2000).
Ïîäîáðÿâàíå íà öÿëîñòíîòî ðàçâèòèå íà ðàñòåíèÿòà îò ïèïåð ñëåä ëèñòíî
ïîäõðàíâàíå è óâåëè÷àâàíå íà ðàííèÿ è îáù äîáèâ êîíñòàòèðàò Popescu et al.
(1997). Ïîâèøàâàíå íà ïðîäóêòèâíîñòòà  ñ 4.2 % äî 27.8% âñëåäñâèå òðåòèðàíå ñ
ðàçëè÷íè ìîäèôèêàöèè ëèñòíè òîðîâå, îáîãàòåíè ñ ìèêðîåëåìåíòè, ñúîáùàâàò è
Ïàíàéîòîâ (1995); Ïàíàéîòîâ (2000); Padem et al. (1999) è Thokur et al. (2000).

Öåëòà íà èçñëåäâàíåòî å äà ñå ïðîñëåäè èçìåíåíèåòî íà âåãåòàòèâíîòî ðàçâèòèå
è íà ïðîäóêòèâíîñòòà íà ïèïåðà ïðè âúçäåéñòâèå ñ ðàçëè÷íè êîíöåíòðàöèè íà
ëèñòíèÿ òîð Masterblend.

ÌÀÒÅÐÈÀË È ÌÅÒÎÄÈ

Îïèòèòå ñå èçâåäîõà ïðåç 2001-2003 ã. â îïèòíîòî ïîëå íà êàòåäðà Ãðàäèíàðñòâî
íà Àãðàðåí óíèâåðñèòåò, Ïëîâäèâ. Ðàñòåíèÿòà îò ïèïåð Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è
Áúëãàðñêè ðàòóíä ñå îòãëåäàõà ïî âúçïðèåòàòà òåõíîëîãèÿ çà ñðåäíî ðàííî ïîëñêî
ïðîèçâîäñòâî, ñúñ ñåèòáà íà 15.²²². è çàñàæäàíå â ñðåäàòà íà ìàé ïî ñõåìà 60 õ 15
cm. Çàëîæèõà ñå òðè ïîâòîðåíèÿ ñ îïèòíà ïàðöåëêà 5.5 m2. Âúâ ôàçà “íà÷àëî íà
öúôòåæ”, ïðåç èíòåðâàë îò äåñåò äíè äî ôîðìèðàíå íà ïúðâèòå ïëîäîâå â
òåõíîëîãè÷íà çðÿëîñò ñå ïðèëîæè ëèñòíèÿò òîð Masterblend òèï àçîò 20 %, óñâîèì
ôîñôîð 20 %, ðàçòâîðèì êàëèé 20 %, êàòî âîäåí ðàçòâîð â äîçè 1.5 g/l, 3.0 g/l è 6.0
g/l. Ðàñòåíèÿòà ñå íàïðúñêâàõà äî äîáðî îìîêðÿíå, êàòî ðàçõîäúò íà ðàçòâîð áåøå
ñðåäíî 80.0 l/dka. Êîíòðîëíèòå ðàñòåíèÿ ñå íàïðúñêâàõà ñúñ ñúùîòî êîëè÷åñòâî
âîäà. Êúì ðàçòâîðà ñå ïðèáàâÿøå ïðèëåïèòåë.

Íà 20-èÿ äåí ñëåä ïîñëåäíîòî òðåòèðàíå ñå èçâúðøè ìîðôîëîãè÷åí àíàëèç íà
ðàñòåíèÿòà – ìàñà, âèñî÷èíà è äåáåëèíà íà ñòúáëàòà è ìàñà, áðîé è ïëîù íà ëèñòàòà,
âúðõó 15 ðàñòåíèÿ. Îïðåäåëè ñå èíäåêñúò íà ðàçâèòèå, ïî ìîðôîëîãè÷íèòå
ïîêàçàòåëè, ïî ôîðìóëàòà

Ig =
n

P )100( −+Σ
, êúäåòî Ð å îòíîñèòåëíà ñòîéíîñò ñïðÿìî êîíòðîëàòà íà

èçñëåäâàíèÿ ïîêàçàòåë, n – áðîé íà èçñëåäâàíèòå ïîêàçàòåëè. Íà ïëîäîâå â
áîòàíè÷åñêà çðÿëîñò ñå èçñëåäâà äåáåëèíàòà íà ïåðèêàðïà è ñúäúðæàíèåòî íà
ñóõî âåùåñòâî è âèòàìèí Ñ ïî ìåòîäà íà Ìóðè  (Ñòàìáîëîâà Ì. è äð., 1978).
Óñòàíîâè ñå ïðîäóêòèâíîñòòà.

ÐÅÇÓËÒÀÒÈ È ÎÁÑÚÆÄÀÍÅ

Ëèñòíèÿò òîð Masterblend îêàçâà ñèëíî âëèÿíèå âúðõó âåãåòàòèâíîòî ðàçâèòèå
íà ðàñòåíèÿòà îò ïèïåð.

Íà ôèã. 1 ñà ïîñî÷åíè ðåçóëòàòèòå çà ìàñàòà íà ñòúáëîòî. Âñè÷êè èçïèòâàíè
äîçè è ïðåç òðèòå ãîäèíè ïðè äâàòà ñîðòà ïîâèøàâàò ìàñàòà. Èçêëþ÷åíèå èìà âúâ
âàðèàíò 3.0 g/l Áúëãàðñêè ðàòóíä ïðåç 2001 è 2003. Ñ íàðàñòâàíå íà êîíöåíòðàöèÿòà
ñòîéíîñòèòå íà òîçè ïîêàçàòåë ñúùî ñå óâåëè÷àâàò è äîñòèãàò äî 66.9 g è 63.9 g
ñúîòâåòíî çà Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è Áúëãàðñêè ðàòóíä ñðåùó 42.9 è 38.9 çà
êîíòðîëèòå.
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Ôèã. 1. Ìàñà íà ñòúáëîòî íà ðàñòåíèå îò ïèïåð
ñëåä ïðèëîæåíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend

(Çàá.: Â òàçè â ñëåäâàùèòå ôèãóðè íîìåðàöèÿòà íà âàðèàíòèòå å: 1-êîíòðîëà;
2 - 1.5 g/l; 3 - 3.0 g/l; 4 – 6.0 g/l

Çà âèñî÷èíàòà íà ñòúáëàòà (ôèã. 2) ñå íàáëþäàâà ñõîäíà òåíäåíöèÿ. Ñ íàé-
âèñîêè ñòúáëà ñå õàðàêòåðèçèðàò ðàñòåíèÿòà, òðåòèðàíè ñ 6.0 g/l – 8.7 cm è 2.1 cm
íàä êîíòðîëàòà ïðè Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è Áúëãàðñêè ðàòóíä. Ñëàáî îòêëîíåíèå
îò î÷åðòàâàùàòà ñå çàêîíîìåðíîñò çà ñîðò Áúëãàðñêè ðàòóíä, êàêòî è çà ìàñàòà,
ñå îò÷èòà ïðè ñúùèÿ âàðèàíò è ãîäèíè.

Ôèã. 2. Âèñî÷èíà íà ñòúáëîòî íà ðàñòåíèå îò ïèïåð
ñëåä ïðèëîæåíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend
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Ôèã. 3. Äèàìåòúð íà ñòúáëîòî íà ðàñòåíèå îò ïèïåð
ñëåä ïðèëîæåíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend
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Äèàìåòúðúò íà ñòúáëîòî (ôèã. 3) ñå ïîâëèÿâà ïî-ñëàáî îò äåéñòâèåòî íà ëèñòíèÿ
òîð Masterblend. Ïî-çíà÷èìî å âëèÿíèåòî ïðè ñîðò Áúëãàðñêè ðàòóíä, êúäåòî
âñè÷êè ïðèëîæåíè êîëè÷åñòâà, ìàêàð è ñëàáî, ãî ïîâèøàâàò.

Ðàçâèòèåòî íà ëèñòàòà ñå ïîâëèÿâà ñúùåñòâåíî îò Masterblend (ôèã. 4, 5 è 6).
Òóê ðàçëè÷èÿòà ìåæäó îòäåëíèòå êîíöåíòðàöèè ñà ïî-ñèëíî èçðàçåíè.

Ôèã. 4.  Áðîé ëèñòà íà ðàñòåíèå îò ïèïåð
ñëåä ïðèëîæåíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend

Ôèã. 5. Ìàñà íà ëèñòàòà íà ðàñòåíèå îò ïèïåð
ñëåä ïðèëîæåíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend

Ôèã. 6. Ëèñòíà ïëîù íà ðàñòåíèå îò ïèïåð
ñëåä ïðèëîæåíèå íà ëèñòíèÿ òîð Masterblend

Ñòèìóëàöèîííèÿò åôåêò â ïîâå÷åòî ñëó÷àè ñå ïðîÿâÿâà ïðè ïðèëîæåíèå íà
êîíöåíòðàöèè íàä 3.0 g/l. Íàé-âèñîê å áðîÿò íà ëèñòàòà ïðè 6.0 g/l – ñ 12.7 è ñ  12.4
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íàä êîíòðîëàòà, ñúîòâåòíî çà ñîðò Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è ñîðò Áúëãàðñêè ðàòóíä.
Ìàñàòà íà ëèñòàòà ñúùî å íàé-ãîëÿìà â òàçè äîçà. Ïðè ñîðò Êóðòîâñêà êàïèÿ
1619 äîñòèãà äî 70.9 g ïðè 54.1 g çà íåòðåòèðàíèòå ðàñòåíèÿ, à çà Áúëãàðñêè ðàòóíä
ñà ñúîòâåòíî 57.67 g è 47.6 g. Íàé-íèñêè ñà ñòîéíîñòèòå çà âàðèàíò 1.5 g/l ïðè
Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è çà 3.0 g/l ïðè Áúëãàðñêè ðàòóíä.

Îñðåäíåíèòå òðèãîäèøíè ñòîéíîñòè çà ëèñòíàòà ïëîù ïîêàçâàò, ÷å ïðè âñè÷êè
âàðèàíòè òÿ å ïî-âèñîêà â ñðàâíåíèå ñ íåòðåòèðàíèòå ðàñòåíèÿ. Ñ íàé-ãîëÿìà ïëîù
íà ëèñòàòà ñà ðàñòåíèÿ, âúðõó êîèòî å ïðèëàãàí Masterblend  â äîçà 6.0 g/l – 3842.7
cm2 çà Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è 3050.1 cm2 - çà Áúëãàðñêè ðàòóíä. Íàé-íèñêà
ñòèìóëàöèÿ ïðåäèçâèêâàò êîëè÷åñòâî 1.5 g/l (Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619) è 3.0 g/l
(Áúëãàðñêè ðàòóíä). Êàòî îáùà õàðàêòåðèñòèêà ìîæå äà ñå ïîñî÷è, ÷å ðàçâèòèåòî
íà ëèñòàòà å íàé-ñëàáî ïðåç 2002 ã.

Èíäåêñúò íà âåãåòàòèâíî ðàçâèòèå (òàáë. 1) â ñîðò Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 å
íàé-íèñúê ïðè ïðèëàãàíå íà Masterblend  â äîçà 1.5 g/l – 4.35 è ñ  óâåëè÷àâàíå íà
êîíöåíòðàöèÿòà íàðàñòâà è äîñòèãà äî 28.64 ïðè 6.0 g/l. Â ñîðò Áúëãàðñêè ðàòóíä
òîçè èíäåêñ ñå äâèæè îò 3.15 çà âàðèàíò 3.0 g/l äî 26.7 çà âàðèàíò 6.0 g/l .

Ñ ïðèëàãàíåòî íà ëèñòíèòå òîðîâå îñíîâíî ñå öåëè ïîâèøàâàíå
ïðîäóêòèâíîñòòà íà ðàñòåíèÿòà. Äîáèâúò îò ïèïåð ñëåä èçïîëçâàíå íà Masterblend
íàðàñòâà ïðè âñè÷êè äîçè. Õàðàêòåðíî å, ÷å â ãîëÿìà ÷àñò îò âàðèàíòèòå ñ
íàðàñòâàíå íà êîëè÷åñòâîòî ëèñòåí òîð ïðîäóêòèâíîñòòà íàìàëÿâà, íî îñòàâà ïî-
âèñîêà, îòêîëêîòî íà êîíòðîëàòà, îñîáåíî â Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619. Â òîçè ñîðò
íàé-âèñîê å äîáèâúò ïðè 1.5 g/l – 3122.5 kg/dka ñðåùó 2675.2 kg/dka çà êîíòðîëàòà.
Ïðîäóêòèâíîñòòà íà Áúëãàðñêè ðàòóíä å íàé-ãîëÿìà â äîçà 3.0 g/l – 2779.4 kg/
dka, èëè ñ 535.5 kg/dka íàä íåòðåòèðàíèòå ðàñòåíèÿ..

Íåîáõîäèìî å äà ñå îòáåëåæè, ÷å ïðîäóêòèâíîñòòà å íàé-âèñîêà âúâ âàðèàíòèòå
ñ íàé-íèñúê èíäåêñ íà âåãåòàòèâíî ðàçâèòèå. Îò òîâà ìîæå äà ñå ïðåäïîëîæè, ÷å
ñòèìóëàöèîííèÿ åôåêò ïðè òÿõ ñå èçðàçÿâà â ïî-ñèëíî ïðåíàñî÷âàíå íà
ñèíòåçèðàíèòå ïëàñòè÷íè  âåùåñòâà êúì ãåíåðàòèâíèòå îðãàíè, ïðåäèçâèêâàùî

Òàбëèцà 1. Èíäåêñ íà ðàçâèòèå (Ig) è äîáèâ (kg/dka) 
 
№ ïî ðåä I g 01 02 03 ñðåäíî 
Êóðòîâñêà êàïèÿ 

1 0 3264.1 2582.0 2179.7 2675.2 
2 4.35 4115.0 2245.0 3007.4 3122.5 
3 12.36 4286.2 2063.0 2324.1 2891.1 
4 28.64 3774.3 2200.1 2499.1 2824.5 

GD      5 %  261.0 172.5 209.2 706.2 
1 %  628.3 480.1 527.6 1022.8 

0.1 %  937.4 720.3 952.4 1534.2 
Áúëãàðñêè ðàòóíä 

1 0 1880.2 2801.1 2050.5 2243.9 
2 11.4 2541.03 3403.0 1650.7 2531.6 
3 3.15 2411.1 3498.2 2429.0 2779.4 
4 26.7 2222.1 3616.0 2074.4 2637.5 

GD      5 %  441.4 311.3 237.4 537.7 
1 %  639.2 483.6 488.0 778.7 

0.1 %  958.8 775.4 792.0 1168.0 
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Íèêîëàé Ïàíàéîòîâ

íàé-ãîëÿìî íàðàñòâàíå íà äîáèâà â ïîñî÷åíèòå êîíöåíòðàöèè.
Äåáåëèíàòà íà ïåðèêàðïà (òàáë. 2) ñå ïðîìåíÿ ñëàáî, êàòî ïðè äâàòà ñîðòà

âúâ âñè÷êè âàðèàíòè ñå ïîâèøàâà è äîñòèãà äî 4.9 mm ñëåä ïðèëàãàíå íà 1.5 g/l è
3.0 g/l çà Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619  è 7.1 mm ïðè 6.0 g/l - çà Áúëãàðñêè ðàòóíä.

Ñóõîòî âåùåñòâî ñúùî ñå óâåëè÷àâà è íàé-âèñîêè ñòîéíîñòè èìà çà äîçà 6.0 g/
l, êúäåòî ïðåâèøåíèåòî ñïðÿìî êîíòðîëàòà å ñ 0.7% çà Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è ñ
0.3% - çà Áúëãàðñêè ðàòóíä. Ñúäúðæàíèåòî íà âèòàìèí Ñ âàðèðà â ñîðò Êóðòîâñêà
êàïèÿ 1619 îò 192.7 mg % çà 1.5 g/l äî 196.9 mg % çà 6.0 g/l ïðè 190.8 mg % çà
êîíòðîëàòà. Çà Áúëãàðñêè ðàòóíä ïðåâèøåíèåòî å îò 11.0 mg/%  äî 11.3 mg/% çà
3.0 g/l è 6.0 g/l ñúîòâåòíî, êàòî ñàìî ïðè äîçà 1.5 g/l òî å ìàëêî ïî-íèñêî.

ÈÇÂÎÄÈ

Ëèñòíèÿò òîð Masterblend ïîâëèÿâà çíà÷èòåëíî âåãåòàòèâíîòî ðàçâèòèå íà
ïèïåðîâèòå ðàñòåíèÿ, êàòî åôåêòúò íàðàñòâà ñ óâåëè÷àâàíå íà êîíöåíòðàöèÿòà.

Íàé-ñèëíî ñòúáëàòà è ëèñòàòà ñå ðàçâèâàò ñëåä ïðèëàãàíå íà äîçà 6.0 g/l .
Ïðîäóêòèâíîñòòà íàðàñòâà ïðè âñè÷êè èçïèòâàíè êîëè÷åñòâà ëèñòåí òîð, êàòî

å íàé-âèñîêà ïðè 1.5 g/l è 3.0 g/l ñúîòâåòíî çà Êóðòîâñêà êàïèÿ 1619 è Áúëãàðñêè
ðàòóíä.

Òàбëèцà 2. Êà÷åñòâî íà ïðîäóêöèÿòà 

№ Êóðòîâñêà êàïèÿ Áúëãàðñêè ðàòóíä 
ïî ðåä 01 02 03 Ñð. 01 02 03 Ñð. 

Äåáåëèíà íà ïåðèêàðïà – mm 
1 4.1 4.2 4.2 4.2 6.2 6.3 6.1 6.2 
2 4.8 5.1 5.0 4.9 6.3 5.4 7.6 6.4 
3 5.0 4.8 5.0 4.9 6.8 6.9 7.4 7.0 
4 4.6 4.3 5.0 4.6 6.6 6.9 7.7 7.1 

GD  5.0 % 1.1 1.7 0.9 0.3 0.4 1.4 1.7 1.0 
1 % 2.2 2.4 1.4 0.5 0.9 2.4 2.5 1.5 

0.1 % 2.9 3.7 2.1 0.8 1.1 3.8 3.8 2.2 
Ñúäúðæàíèå íà ñóõî âåùåñòâî - % 

1 7.0 6.8 7.5 7.1 7.6 7.0 7.9 7.5 
2 7.3 7.8 7.5 7.5 7.5 8.0 7.6 7.7 
3 7.5 7.9 7.5 7.6 7.7 7.5 7.4 7.5 
4 7.8 8.2 7.5 7.8 7.8 7.9 7.7 7.8 

GD  5.0 % 0.6 1.4 0.2 0.6 0.2 0.8 0.3 0.6 
1 % 0.9 2.0 0.4 0.9 0.3 1.1 0.4 0.9 

0.1 % 1.5 3.1 0.5 1.3 0.4 1.7 0.6 1.3 
Ñúäúðæàíèå íà âèòàìèí Ñ – mg% 

1 189.2 197.3 186.0 190.8 195.7 188.0 200.2 194.6 
2 192.2 200.1 186.0 192.7 192.2 188.0 201.2 193.8 
3 188.8 209.9 188.8 195.8 205.5 203.5 208.8 205.9 
4 190.3 205.3 195.2 196.9 210.0 195.8 210.1 205.3 

GD  5.0 % 9.6 7.0 8.5 7.2 8.3 6.9 10.9 5.9 
1 % 14.5 10.1 12.8 10.4 12.0 10.0 15.8 8.6 

0.1 % 24.5 15.1 20.3 15.6 18.1 13.6 23.7 12.0 
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